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BLACKBULL

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

es freut uns, dass Sie sich fir den Erwerb einer beim Patent- und Markenamt geschiitzten Grillschale
des Typs BigQube der Marke BlackBull entschieden haben. Unser Bestreben ist es, Produkte der besten
Qualitat anzubieten, die lhren hohen Erwartungen gerecht werden.

Damit Sie lange und sicher Freude an unseren Produkten haben, gilt es die nachfolgenden Hinweise
genau zu lesen.

Fir das von lhnen entgegengebrachte Vertrauen bedanken wir uns und wiinschen viel Freude beim
,Grillieren” auf lhrem BigQube Gas.

lhr Team von BlackBull.

Vor der ersten Inbetriebnahme der Grillschale ist es zundchst erforderlich, das Verpackungsmaterial
vorsichtig zu entfernen. Bitte verwenden Sie hierbei — insbesondere beim Entfernen der Schutzfolie -
keine spitzen Gegenstédnde wie Messer etc., da hierdurch der Lack besch&digt werden kénnte.

Die Grillschale ist standardmé&fig in witterungsbesténdigem und pflegeleichtem Cortenstahl ausge-
fihrt und optional lackiert in schwarz, grau oder silberfarbig erhdltlich. Weitere Farbenvarianten sind
auf Nachfrage méglich.
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BLACKBULL

Kontrollieren Sie den Lieferumfang bitte auf Vollstdndigkeit!

Im Lieferumfang enthalten sind:

1. 1 Sockel
2. 1 Feuerwanne mit Gasring, Zindung, Regler, Gasanschluss inkl. Schlauch
3. 1 Hitzeleitblech
4. 1 Grillplatte
5. 2 Hitzeabschirmbleche
6. je 4 Schrauben und Muttern
HITZELEITBLECH
GRILLPLATTE
FEUERWANNE MIT
GASRING

HITZEABSCHIRMBLECHE

(2 STUCK INNEN LIEGEND)

SOCKEL

GASANSCHLUSS
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BLACKBULL

Arbeiten Sie die folgenden vier Schritte bitte bewusst nacheinander ab und achten Sie hierbei auf die
ndétige Sorgfalt.

1. Sobald das Verpackungsmaterial entfernt ist, stellen Sie T

den Sockel auf einen ebenen Untergrund. Zu brennbaren <>
oder hitzeempfindlichen Gegenstédnden ist zwingend ein I
ausreichender Abstand einzuhalten. Am besten wirkt die
Grillschale, wenn sie komplett ,frei” bspw. im Rasen steht
und von allen Seiten zugénglich ist.

Richten Sie den Sockel mit Hilfe einer Wasserwage so
aus, dass dieser in alle Richtungen im waagerecht steht.
Beachten Sie bei der Wahl des Standorts zudem, dass
aufgrund von Fett Flecken auf dem Boden entstehen kén-
nen. Durch den Cortensockel — aber auch durch den la-

ckierten Sockel — kann es infolge von Witterungseinflis- /

sen zu Verfarbungen des Bodens kommen.

2. Setzen Sie nun die Schale exakt so auf den Sockel,
dass Sie von unten durch den Sockel die 4 Schrauben
durch die Lécher stecken kédnnen und von oben jeweils mit
einer mitgelieferten Mutter sichern kénnen. Arbeiten Sie
hierbei — auch aufgrund des Eigengewichts der Schale
— mindestens mit einer weiteren Person zusammen. Be-
achten Sie bei der lackierten Variante, dass die Schale
mdglichst direkt passend auf den Sockel aufgesetzt wird,
da es durch ein ,Hin-und-Her-Schieben” der Schale auf
dem Sockel zu Kratzern und Lackschdden kommen kann.
Die Verschraubung zwischen Sockel und Schale gewdhr-
leistet einen sicheren Stand.

3. Als nachsten Schritt legen Sie bitte die beiden Hitze-
abschirmbleche wie in Abbildung 3 dargestellt unter dem
Ringbrenner ein. Achten Sie hierbei auf eine genaue Posi-

tionierung und vergewissern Sie sich, dass weder das Ka-
bel der Piezoziindung, noch das Kabel der Ziindsicherung
.abgedrickt” werden.
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BLACKBULL

Aufbauanleitung:

4. Nun stecken Sie das Hitzeleitblech auf die Rohrver-
léngerung auf. Sowohl Héhe als auch Ausrichtung k&nnen
Sie hierbei geringfiigig justieren.

5. Die schwere Grillplatte legen Sie nun auf die Schale
und das Hitzeleitblech auf und achten Sie hierbei auf den v
korrekten Sitz. Die drei ,Nasen” (zwei Nasen an einer [ )

Seite [links und rechts] und eine Nase auf der gegeniiber- A

liegenden Seite [Mitte]) missen hierbei im inneren Rand
der Schale positioniert sein.

6. Als letzten Schritt kontrollieren Sie bitte sorgfaltig
den Gasanschluss auf Besch&digungen und schlie-
Ben nun eine Propangasflasche mit dem entspre-
chenden Anzugsmoment an den Anschluss an.

lhre fertige BigQube Grillschale Gas sollte nun wie
hier Abgebildet aussehen.
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BLACKBULL

Vor der ersten Inbetriebnahme:

Damit einem langen und v.a. sicheren Umgang mit lhrer Grillschale nichts im Wege steht, ist diese zu-
néchst ,auszubrennen”.

Hintergrund dieses Vorgangs ist, dass trotz des Verwendens einer hochwertigen Lackierung der Plan-
cha aus Gesundheitsgrinden ein erstes Ausbrennen dringend empfohlen wird. Ggf. vorhandene La-
ckierrickstande und Ole/Fette werden so beseitigt. Zudem fihrt diese Methode dazu, dass die Lack-
schicht eine bessere Verbindung mit dem Stahl aufnimmt und somit einen léngeren Witterungsschutz
verspricht.

Zur Inbetriebnahme 6ffnen Sie bitte zunéchst das Ventil der Gasflasche. Vergewissern Sie sich, dass
kein Gas bestimmungswidrig aus dem Anschluss der Flasche oder dem Verbindungsventil an der Grill-
schale austritt.

Sodann stellen Sie den Drehregler auf die héchste Flamme (, 3-Uhr-Position” — ausgerichtet auf den
Piezoziindknopf) an der Grillschale. Drisicken und halten Sie diesen nun gedriickt. Sie héren Gas in
den Ring einstrémen. Unter weiterem Gedriickthalten des Reglers betatigen Sie bitte unmittelbar den
Piezoziinder. Die Gasschale ziindet. Um die Zindsicherung zu iberbriicken, halten Sie den Regler bit-
te weiterhin fir ca. 10 Sekunden gedriickt. Nun nehmen Sie die Hand vom Regler. Die Flamme erlischt
nun nicht mehr und brennt selbsténdig weiter.

Sobald die Flamme selbsténdig brennt, reiben Sie die Grillplatte /-plancha bitte mit Olivensl ein. Oli-
vend| fihrt zu einem schnellen Nachdunkeln der Platte und schiitzt diese vor Korrosion. Beim spéteren
Grillvorgang empfehlen wir jedoch hochwertige Pflanzenéle, da diese hitzebestandiger sind (bspw.
Sonnenblumen- oder Rapssl).
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BLACKBULL

Technische Informationen:

Die BigQube Grillschale Gas darf als Gasgrillgerét zwingend nur im Freien verwendet werden!

BESTIMMUNGSLANDER: DE/AT/CH/HU GASART: Propan (G31), Butan (G30)
HERSTELLER: BlackBull GmbH GERATEKATEGORIE: I3B/P (50)
NAME: BigQube Gas (BQ Gas-0015) GEPRUFT NACH: EN 498:2012

WARMEBELASTUNG: 2,0 - 14,0 kW regelbar EINGANGSDRUCK: 50 mbar

Nach dem ersten Ausbrennvorgang, welcher mindestens 10 Minuten dauern sollte, ist lhre Grillschale

nun betriebsbereit.
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BLACKBULL

Bedienungsanleitung:

Nachdem Sie — wie unter ,Vor der ersten Inbetriebnahme” beschrieben — die Grillschale vorsichtig
gezindet haben, warten Sie einige Minuten, bis die Plancha auf Betriebstemperatur ist. Bis zu 350°C
im inneren Bereich der Platte werden problemlos erreicht. Sodann kénnen Sie lhr Grillgut auf die Grill-
flache auflegen. Ggf. fetten Sie die Grillflache mit etwas Speisedl ein.

Die Grillschale eignet sich fir sémtliche Lebensmittel (von jeglichem Fleisch Gber Fisch, Gemise etc.).
Verschiedene Temperaturebenen kénnen von lhnen sinnvoll genutzt werden. Je néher Sie Ihr Grillgut in
den Bereich des Hitzeleitbleches auf der Grillplatte legen, desto heifer ist diese Flache. Nach auf3en
hin nimmt die Temperatur stetig ab.

Wahrend des Grilliervorgangs kann die Gaszufuhr mithilfe des Drehreglers reguliert und so die ge-
wiinschte Temperatur der Plancha gesteuert werden.

Nach Beendigung des Grillvorgangs schliefBen Sie den Drehregler und vergewissern Sie sich, dass die
Flammen des Gasrings erloschen sind. SchlieBen Sie dann das Ventil an der Propangasflasche.

Pflegehinweise und Schutz nach Ende des Grillvorgangs:

Wir empfehlen, die Feuerschale nach jeder Nutzung zu reinigen. Sobald die Grillplatte nur noch ,lau-
warm” ist, kénnen Sie Fett- und/oder Essensriicksténde mit einer Spachtel und einem haushaltsibli-
chen Kichentuch entfernen. Perfekt reinigen l&sst sich die Grillplatte mit Zitronensaft und Sprudel. Die
Saure der Zitrone und die Kohlens&ure des Wassers |8st Essensriicksténde und Eingebranntes perfekt.
Abschliefend 6len Sie die Grillplatte mit einem Kichentuch mit Sonnenblumen- oder Rapsél ein. Die-
ses Ol wirkt als Versieglung und schitzt das Metall.

Trotzdem kann von Zeit zu Zeit Flugrost auf der Platte entstehen. Dies stellt weder einen Mangel dar,
noch miissen Sie befiirchten, dass der Rost nicht zu entfernen ist. Mit einer leichten Stahlwolle oder
einer Stahlbirste ldsst sich oberflédchlicher Rost einfach entfernen. Die Platte wird im Nachgang wieder
eingeslt.

Der beste Korrosionsschutz besteht im eigentlichen Zweck der Schale: Je haufiger Sie grillen, desto
besser ,eingebrannt” und geschiitzt ist die Platte.
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Garantie- und Gewdhrleistungserkldrung:

Mit dem Erwerb einer Grillschale der Marke BlackBull haben Sie sich fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Damit Sie lange Freude hieran finden, gilt es die Bedienungs- und Pflegeanweisungen zu
beachten. Da wir von unserer Qualitdt iberzeugt sind, geben wir neben der gesetzlich bestehenden
Gewdhrleistungsverpflichtung auch eine freiwillige Garantieerklérung ab.

Die Garantie umfasst hierbei sémtliche Bereiche der Grillschale mit Ausnahme der Farbbeschichtung.
Da diese Farbbeschichtung im Wesentlichen von |lhrem Umgang mit dem Produkt (Witterung, Pflege,
Sorgsamkeit und Temperatur) abhéngt, ist die Farbbeschichtung sowohl von der Garantie-, als auch
der Gewadhrleistung ausgenommen.

Im Ubrigen gelten nachfolgende Bedingungen:

1. Gegeniiber Verbrauchern gewédhren wir bei privater Nutzung des Gerdts eine Garantie von 24
Monaten ab Kaufdatum.

Wird die Grillschale gewerblich genutzt, gewdhren wir beim Kauf durch Unternehmer fir das Gerét
eine Garantie von 12 Monaten. Die Garantie fir Verbraucher reduziert sich auf 12 Monate, sofern sie
ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes Gerdt — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unser Garantieversprechen sind der Kauf des Gerdts in Deutschland bei einem
unserer Vertragshandler oder Gber BlackBull direkt, sowie die Ubersendung einer Kopie des Kaufbele-
ges / der Rechnung und dieses Garantiescheins an uns.

3. Méngel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit uns gegeniiber schriftlich angezeigt
werden.

Besteht der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der Schaden/Mangel beho-
ben werden soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines gleichwertigen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht fir Méngel erbracht, die auf der Nichtbeachtung der Gebrauchs-
anweisung, unsachgemé&fer Behandlung oder normaler Abnutzung des Geréts beruhen. Ferner sind
Garantieanspriiche ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen - oder Sie - Arbeiten
und/oder Verdnderungen an dem Gerét vorgenommen haben.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht verléngert. Es besteht auch kein Anspruch auf
neue Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine freiwillige Leistung unsererseits. Die gesetz-
lichen Gewdhrleistungsrechte werden durch diese Garantie nicht berihrt.
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